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Krauterbuttergewiirz, Bio
K321000
Nicht EU-/EU-Landwirtschaft

grun, gerebelt mit gelblichen Bestandteilen,
frei fallendes Pulver

arttypisch, ohne Fremdgeschmack
arttypisch, ohne Fremdgeschmack

Bio-Zwiebel, Bio-Petersilie, Bio-Knoblauch, Bio-
Pfeffer, Bio-Oregano, Meersalz ohne Rieselhilfe

nach Geschmack

1000 g+ 10 g

siehe Etikett
kahl, trocken und dunkel
Das Produkt enthalt keine Zutaten aus gentechnisch

modifizierten Pflanzen oder Organismen nach VO
(EU) 1829/2003 und 1830/2003.

Allergene nach VO (EU) 1169/2011: keine
Nach der ALBA-Liste Version 2.0 2011 enthalt das Produkt: Petersilie (Dolden-

gewachs)

Eine unvermeidbare,

prozessbedingte Kreuzkontamination Iasst sich trotz

sorgfaltigster Reinigung, Prozessfiihrung und Uberwachung sowie auch seitens
der vorgelagerten Produktionsstufen unserer Vorlieferanten nicht vollstandig

ausschlief3en.

Riickstiande Aflatoxin/Pestizide

Lt. der jeweilig gultigen HochstmengenVO
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Nahrwertkennzeichnung:

KJ: 1324 /100 g

kCal: 316/100 g

Fett/davon gesattigt: 269/049/100¢g

Kohlenhydrate/davon Zucker 49,79/30,2g/100 g

Eiweil} 16,5g/100 g

Salz <0,6g/100¢g
Mikrobiologische Kennzahlen:

Schimmel/Hefen < 1,0 x 10°kbE/g

E. coli <1,0 x 103kbE/g

Salmonellen neg./25g

Erstellt: SR, 04.09.2019 Gepriift: Insa Petersen, 26.11.2019
IP Ingredients GmbH — Gewerbestr. 20 — D-25923 Siiderltigum -
Tel. +49 4663-188 310 — Fax 188 450 Bio-Kréiuterbuttergewiirz o
DE-OKO0-012




