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 Handelsbezeichnung Bio-Einlegegewürz für Ziegen- und Schafskäse 
 
 Artikel-Nr. K3191000 
  
 Herkunft EU-/Nicht EU-Landwirtschaft 
 
 Beschreibung grün-rot gerebelt-granulierte, fein abgestimmte 

Gewürzmischung 
 
 Geruch frische Kräuternote  
   
 Geschmack pikant würzig 
 

Zusammensetzung Bio-Paprika, Bio-Rosmarin, Bio-Oregano, Bio-
Thymian, Bio-Petersilie  

 
 Dosierung nach Geschmack 
   
 Füllmenge 1000 g ± 10 g 
 
 Mindesthaltbarkeit siehe Etikett 
 
 Lagerbedingungen kühl (max. 18 C), dunkel, trocken ( 60 % rF) 
 
  
 GVO Das Produkt enthält keine Zutaten aus gentechnisch 
  modifizierten Pflanzen oder Organismen nach VO 
  (EU) 1829/2003 und 1830/2003. 
 
 
 
     Allergene nach VO (EU) 1169/2011: keine 
 Nach der ALBA-Liste Version 2.0 2011 enthält das Produkt: Petersilie (Dolden- 
 gewächs) 
 Eine unvermeidbare, prozessbedingte Kreuzkontamination lässt sich trotz  
 sorgfältigster Reinigung, Prozessführung und Überwachung sowie auch seitens 
 der vorgelagerten Produktionsstufen unserer Vorlieferanten nicht vollständig 
 ausschließen. 
  
 Rückstände Aflatoxin/Pestizide 

Lt. der jeweilig gültigen HöchstmengenVO 
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   Nährwerte: 

                   

 KJ:                  1466 / 100 g 

 kCal:        350 / 100 g 

 Fett/davon gesättigt:                    10,8 g / 1,8 g / 100 g 

 Kohlenhydrate/davon Zucker             42 g / 39,5 g / 100 g 

 Eiweiß              11,9 g / 100 g 

 Salz             < 0,1 g / 100 g 

 
 
 

     Mikrobiologische Kennzahlen: 

               Schimmel/Hefen   < 1,0 x 105 kbE/g 

               E. coli   < 1,0 x 103 kbE/g 

 Salmonellen   neg. / 25 g 

  

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  


